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 مقدمه:

پوهنحیً انجنیری صنایع  مواد غذاییاین کتلوگ به مثابه منبع شناخت و معلومات مفصل پیرامون دیپارتمنت انجنیری 

کیمیاوی پوهنتون پولی تخنیک کابل تهیه شده است. در اکثر پوهنتون های دنیا کتلوگ واحد های تحصیلی موجود است که 

شامل تاریخچه دیپارتمنت، سیر تغیرات مواد غذایی در آن محتویات مختلف اکادمیک درج است. کتلوگ دیپارتمنت  انجنیری 

ح از فارغ  التحصیلان این رشته و سایر رسالت یا ماموریت، تعریف های واضم درسی، اهداف، دیدگاه، و تعدیلات در کریکول

 معلومات ضرورت می باشد.

تحصیلات عالی در سده بیست و یکم باید با معیار های جدید انقلاب الکترونیک یا کمپیوتر سازگار باشد، خصوصی سازی، 

یت شناخته شده و به شعار جدید که تحصیلات عالی در همه جا و بر همه کس تجاری شدن و محصل محور شدن آن به رسم

که در اکثر پوهنتون های دنیا سیر و استقامت  OBEبر مبنای   SCL,PBL,CBLباید تحقق یابد روش های جدید تدریس مانند 

 یاددهی و یادگیری را تشکیل می دهد، نهادینه شود.

دانش آموزی،  ءدهی نهاد های تحصیلی باید رفتار نموده تا پله های ترقی و ارتقابر مبنای اصول تضمین کیفیت و اعتبار

 دانش اندوزی و تولید دانش و عرضه دانش را به شکل کیفی آن ارائه دهد.

نهاد های تحصیلی باید به سه استقامت اصلی که همانا: تدریس، تحقیق و عرضه خدمات است عیار و با کیفیت بر چالش 

 حصیلات عالی جواب ده باشد.همگانی شدن ت

این کتلوگ به خاطر شناخت هر چه بیشتر اهداف، مقاصد، رسالت، ماموریت، نظام تحصیلی، استادان، و کارمندان 

 تهیه دیده شده است. مواد غذاییدیپارتمنت انجنیری 

  مواد غذاییتاریخچه دیپارتمنت انجنیری 

 پوهنحیدرچوکات  غذایی بنام دیپارتمنت تکنالوژی مواد( هـ .ش 8811دیپارتمنت انجنیری غذایی درسال )

بعد از باز نگری بنام دیپارتمنت انجنیری  8831ایجاد گردید که بعداً در سال  تکنالوژی کیمیاوی پوهنتون پولی تخنیک کابل

انکشاف سالم  ین ومتأغذایی مسمی گردید. از زمان تاسیس الی اکنون این دیپارتمنت در تربیه کادر های ورزیده انجنیری، 

های شایانی داشته و از هیچ گونه سعی و تلاشی دریغ نورزیده  تحقیقاتی موفقیت –میتودیکی و کارهای علمی  -روند درسی

 است. 

بودند به حیث انجنیران ورزیده انجنیری غذایی به  تن( 81( که )8838اولین دوره فارغان این دیپارتمنت در سال )

های بعدی این دیپارتمنت جذب محصلان به برنامه های ماستری را  ظز داشت پلان انکشافی سالنجامعه تقدیم گردیدند. با در

 .سویه ماستر به جامعه تقدیم نمایده را در این رشته ب ننیز در نظر دارد تا انجینیرا

به جامعه تقدیم نموده  راسانس یسویۀ له انجنیر بتن ( 881کنون این دیپارتمنت به تعداد )از زمان تاسیس الی ا

( تن آنها  ذکور می باشد. در دیپارتمنت انجنیری غذایی در حال حاضر به 13)( تن آنها  اناث و 18)است که ازاین جمله 

پوهنیار  الی  با رتبه های علمی(  تن استاد 3مصروف تحصیل اند که توسط )اعم از ذکور و اناث  ( تن محصل881تعداد )

تدریس میگردند. تدریس در دیپارتمنت انجنیری غذایی با استفاده از روش ماستر الی دوکتورا پوهندوی  به سویه های علمی 

استادان های معاصر و موثر ممکنه بشکل ارایه لکچر، درس های عملی، کار های لابراتواری، سیمینارها و کنفرانس های علمی 

کاربرد نرم افزار های انجنیری و انترنت، ، و محصلان، اجرای کارهای صنفی، پروژه های صنفی و تطبیقات علمی و تولیدی

سات سها، تبادل تجارب با مو های انجنیری سایر پوهنتون پوهنحیًمیکی با استادان اکاد های علمی و همکاری تامین روابط و

پیش برده می شود. دیپارتمنت  تولیدکشور درعرصه های کاربردی و استفاده از مواد و سیستم های جدید مواد غذایی  تولید

، (STU)کشور جمهوری سلواکیا و پوهنتون تخنیکی سلواکیا انجنیری غذایی. خوشبختانه در این اواخر به کمک مالی 

قبلاً لابراتوار مایکروبیولوژی این دیپارتمنت نیز به کمک  که ساختهتجهیز با مدرن ترین وسایل لابراتوار مواد غذایی  خود را 

کشور سلواکیا  تجهیز شده است.  قابل ذکر است که تمام اساتید دیپارتمنت مذکور دوره های آموزشی کوتاه مدت را نیز در 

در حال حاضر استادان آموزش دیده فرا گرفته اند.  (STU)کشور مذکور در پوهنتون  به کمکبخش انجام کارهای لابراتواری  

 از آرزو .اجراء می نمایند تخصصی امیندر بخش مض محصلاندر محدوده امکانات این لابراتوار آزمایشات لابراتواری را برای 



 

بدون هیچ نوع  قوم و ملیت به اساس لیاقت وشایستگی و هر است که نسل جوان کشور از انجنیری غذاییهای دیپارتمنت 

زمینه فراگیری علوم انجنیری فعالیت نمایند. به همگان معلوم است که فارغان این دیپارتمنت  سقف واحد در تبعیض تحت

خدمت به جامعه میشوند. این  با معاشات کافی جذب گردیده ومصدر تولیدیهمزمان با فراغت شان درچوکات موسسات 

اجرای وظیفه نموده سهم  سته بندی و غنی سازی مواد غذاییتولید، کنترول کیفیت، تحلیل و تجزیه، بیران درزمینه های نانج

نمایند. مدت دوره تحصیل در این  کشور جنگ زده خویش صادقانه ادا می خدمت به ملت ومسئولیت خود را درعرصه  و

ز بازنگری بوده و بعد ایا چهارنیم سال  سمستر و 3از بازنگری نصاب تحصیلی توسط وزارت تحصیلات عالی، دیپارتمنت تا قبل 

که براساس پلان انکشافی وزارت تحصیلات عالی به سیستم کریدت عیار گردیده  نصاب تحصیلی به هشت سمستر تقلیل یافته

 (هشتمر )در سمستر اخی سمستر دروس نظری، عملی و حضوری را فرا گرفته و فتاین دیپارتمنت درجریان ه محصلاناست.. 

تطبیقات راجع به جمع آوری مواد وآمادگی برای اجرای پروژه دیپلوم را اجراء مینمایند. براساس مواد لازمه جمع آوری شدۀ 

بعداً درحضور کمیسیون اختصاصی که  تکمیل نموده و اجراء و هشتمسمسترهمین مذکور پروژه دیپلوم خویش را درجریان 

درصورت  ، دفاع نموده ودیگر میباشند تولیدیهمچنان موسسات  ای ذیربط ومتشکل از استادان دیپارتمنت، دیپارتمنت ه

 موفقیت سند خویش را به سویه لیسانس بدست می آورند.

 

  (Vision)دید گاه 

ایجاد یک سیستم تحصیلات عالی تخصصی انجنیری که از نظر کمی و کیفی نه تنها نیاز مندی های توسعه و پیشرفت 

 مطالبات معاصر جوابده باشد، بلکه با معیار های اکادمیک پوهنتون های منطقه و جهان رقابت نماید.افغانستان را نظر به 

  (Mission)رسالت 

فراهم نمودن خدمات با کیفیت و عالی برای تمام هموطنان که واجد شرایط اکادمیک و تحصیل اند. ارائه تدریس، تحقیق 

شد، توسعه و پیشرفت کشور با تقدیم فارغ التحصیلان که خواسته های جامعه و رهبری پروژه های ملی صنایع کیمیاوی برای ر

 ما و حتی مطالبات مسلکی و تخصصی را در سطح منطقه و جهان مرفوع نماید.

   (Goal)هدف 

معیاری ساختن و معاصر سازی متداوم تمام عرصه های کاری دیپارتمنت و رشد علوم انجینیری صنایع غذایی برمبنای 

انجنیری شایسته و مجرب مطابق به نیازمندی های کشور، توسعه و  –رین دست آوردهای علوم و تربیه کادر علمی جدید ت

 تطبیق کریکولم درسی با معیار های ملی و بین المللی.

   (Values)ارزش ها

منطقه و تربیه کادر های جوان با دانش مسلکی تخصصی انجنیری صنایع کیمیاوی با کیفیت و معیار های کشور،  -1

 جهان.

 پرورش کادر ها با روحیه وطن دوستی، اخلاق نیکو، برابری و مردم دوستی. -2

 ایجاد مدیریت سالم و موثر در سطح دیپارتممت. -3

 احتساب و حساب دهی از تطبیق مواد پلان استراتیزی به شورای علمی پوهنحی. -4

 زدودن انواع فساد و تعصبات و برخودر های شخصی و سلیقه ای. -5

 در امور تدریسی، کادری، اداری و حساب دهی.شفافیت  -2

 



 

  (Objectives)مقاصد 

 ارتقای ظرفیت و تعداد اساتید. -1

 آماده سازی و تجهیز نمودن دیپارتمنت با تکنالوژی جدید تدریس. -2

 کاربرد تکنالوژی و روش جدید تدریس. -3

 فغال ساختن لابراتوار. -4

 و جلوگیری از تمام تعصبات. آماده نمودن فضای مناسب اجتماعی و اخلاقی برای تدریس -5

 بازنگری و معاصر سازی کریکولم درسی دیپارتمنت. -2

 تجدید نظر کلی در مفردات درسی دیپارتمنت. -7

 تقاضای کتب و مواد درسی جدید. -8

 تکمیل نمودن اغضای کادر علمی دیپارتمنت بر اساس ضرورت. -2

 تلاش برای احیای پروگرام ماستری. -11

 ینیری.اجرای پروژه های تحقیقاتی و انج -11

 جستجوی منابع و ارگان های کمک کننده برعلاوه بودجه سالانه بخاطر تطبیق بهتر پلان استراتیژیک. -12

 ایجاد رشته های جدید بر حسب نیاز مندی ها و منافغ کشور. -13

 ایجاد دیتابیس دیپارتمنت و همکاری برای تکمیل ویب سایت پوهنتون. -14

 همکاری دوجانبه علمی و اقتصادی.تحکیم روابط دیپارتمنت و همکاری برای ایجاد  -15

  (FE) استراتیژیک دیپارتمنت اهداف

غذایی طی هشت  مواد هدف اساسی عبارت است از: تربیه و فارغ نمودن محصلان دوره لیسانس در رشته انجنیری

ندی های کشور، ، تربیه کادر شایسته و مجرب مطابق به نیازمپروگرام های بین المللی انجنیری غذایی سمستر در مطابقت با

 توسعه و تطبیق کریکولم درسی با معیار های ملی و بین المللی که شامل نکات ذیل می باشد.

 .ارایه تحصیلات با کیفیت 

 .تقویت استفاده از تکنالوژی معاصر 

  غذایی.آماده ساختن نیروی انسانی متخصص مورد نیاز کشور در زمینه های تولید، بسته بندی، نگهداری و انتقال مواد 

 .همکاری های علمی در اجرای پلان های انکشافی کشور همراه با موسسات دولتی و غیردولتی ذیربط 

 .ارتقاٌ کمی و کیفی خدمات تحصیلی برای متقاضیان با رعایت معیار های ملی و بین المللی 

 .تولید علم و دانش 

 .آموزش و یاد گیری 

 ع در کشور بطور عملی و نظری.ترویج استفاده از دستآورد های علمی به سطح وسی 

 .همکاری و تبادل معلومات با کلیه مراکز علمی خارج از پوهنتون 

 .تحقیق و پژوهش 

 توانایی فارغ التحصیلان
فارغان این رشته پس از پایان تحصیلات با استفاده از توانایی های فردی و علمی خود می توانند مسئولیت های 

تولیدی صنایع مواد غذایی، مدیریت کارخانجات تولیدی، طرحریزی و پیشبرد لابراتوار ها، متفاوت مانند طرحریزی کارخانجات 

انجام فعالیت های تحقیقاتی عملی و ساحوی، طرحریزی محصولات جدید، افزایش تولید، کاهش انواع مختلف ضایعات مواد 

دیگر فعالیت های تخصصی را به سطح ملی و غذایی، ارایه مشوره های علمی و تخنیکی به بخش های تولیدی و ستراتیژیکی و 

بین المللی به عهده گیرند. همچنان نقش متخصصان این رشته در کاهش ضایعات ملی، با کاهش ضایعات زراعتی و صنعتی از 



 

طریق تبدیل آنها به محصولات غذایی مطلوب و مورد تایید استاندارد های جهانی و ارز آوری از طریق صادرات این محصولات 

 ا نیز نمی توان نادیده گرفتر

 (Plansبرنامه ها )

دیپارتمنت تکنالوژی مواد غذایی با رعایت اصول موارد استراتژی وزارت تحصیلات عالی ، پوهنتون پلی تخنیک و پو 

هنحی تکنالوژی کیمیاوی فعالیت های آینده ایی خویش را با در نظر داشت دیدگاه ، رسالت ، ارزش ها ،نقاط ضعف ، نقاط 

قوت ،فرصت های موجود ، تهدیدات و اهداف این استراتژی پلان تدوین و تطبیق آنرا بر مبنای مسایل مالی، بودجه ، منابع 

 بشری و امکانات موجود عملی خواهد نمود.

 برنامه اول 
 تهیه و تدارک تسهیلات ،امکانات ،تجهیزات ایجاد فرصت ها برای توسعه کمی و کیفی دیپارتمنت.

  برنامه دوم
 ارتقای ظرفیت و ارایه خدمات با کیفیت. 

 برنامه سوم 
 .رشد کمی و کیفی خدمات دیپارتمنت با معیار های معاصر.             

 برنامه اول 

، توسعه ، پیشرفت ، بلند بردن کیفیت و کمیت در امور تدریس ، تحقیق و سایر مسایل اکادمیک ایجاد جهت توسعه 

امکانات از اولویت های مبرم بوده که در غیر این صورت ارایه خدمات با کیفیت در عرصه تحصیلات بستر مناسب ، تسهیلات و 

عالی ممکن نخواهد بود . به منظور بر آورده ساختن اهداف و مقاصد این دیپارتمنت بعد از تشخیص همه مسایل ضروری باید 

 برنامه های فرعی ذیل عملی شوند .

 یپارتمنت با تکنالوژی جدید تدریس آماده سازی و تجهیز متداوم د -0.0

تهیه و تدارک تجهیزات تکنالوژیکی معاصر از قبیل لپ تاب ها ، پراجکتورها ، سافت ویر های اختصاصی کمپیوتری ، 

سکنر ، پرنتر ساده ورنگه ، پلاتر ، تهیه حد اقل یک یک کمپیوتر لب تاب برای استادان جهت تحقیق و تهیه مواد درسی 

 تصال آن با شبکه انترنت ، سعی برای فعال نمودن کتابخانه های اختصاصی دیپارتمنت.دیپارتمنت و ا

 تهیه و اکمال کتب ومواد درسی جدید مورد نیاز دیپارتمنت برای کتابخانه دیپارتمنت. -2.0

تامین فوند منظم  فعال ساختن تمام لابراتوارهای دیپارتمنت از جمله لابراتوار های کمیای مواد غذایی و بیو کیمیا و -3.1

 برای مواد مصرفی لابراتوار ها .

تهیه سامان آلات مورد نیاز برای تحقیقات علمی استادان دیپارتمنت و خدمات انجنیری در دیپارتمنت تکنالوژیکی مواد  4.1

 غذایی 

 تکمیل استادان دیپارتمنت مطابق تعداد مضامین تدریس شونده و اسستانت های استاد . -5.1

 تکمیل پرسونل اداری و تخنیکی دیپارتمنت .  -2.1

 جلب بعضی متخصیصن و اساتید پوهنتون های خارجی برای تدریس در دیپارتمنت. -7.1

 تماس برای جلب همکاری جهت تجهیز دیپارتمنت از نظر معنوی و مادی با سایر ارگان های داخلی و خارجی. -8.1



 

 محصلان در رشته های شامل دیپارتمنت.رشد و توسعه زمینه ها و ساحات پرکتیک  -2.1

 معرفی دو تن از اساتید و لابرانت جهت استعمال و استفاده موثر از سامان آلات لابراتواری جدید. -11.1

 برنامه دوم:

دیپارتمنت ها به مثابه واحد های اولیه ارایه وظایف اکادمیک هم از تدریس، تحقیق و خدمات پروژه های انجنیری 

ون بوده که باید طی یک برنامه استراتیژیک دقیق و همه جانبه عملیات آینده خویش را تدوین نمایند. یکی از در یک پوهنت

مسائل عمده و با ارزش در موسسات تحصیلات عالی همانا ارتقای ظرفیت، توسعه و بلند بردن سویه های علمی و تحصیلی به 

یک سلسله برنامه های روی دست گرفته شود تا در معاصر سازی شکل متداوم آن می باشد، جهت رسیدن به این هدف باید 

کریکولم درسی، کتب و سایر ممد درسی و همچنان آگاه شدن از مسایل نو در ساحه دانش و فنون جدید دست یافت که برای 

 تکمیل نمودن آن به برنامه های فرعی آتی نیاز است.

بردن سطح تحصیل )چهار( نفر لیسانس به سویه ماستر، )سه( نفر استاد  ارتقای ظرفیت استادان ایجاد زمینه برای بلند -1.2

دارای درجه تحصیل ماستری به دوکتورا در پنج سال. فراهم ساختن حد اقل )سه( بورس کوتاه مدت ستاژ اختصاصی برای 

 این دیپارتمنت در هر سال.

یم ها و غیره( برای ارتقای ظرفیت در سطح ملی و تشکیل محافل علمی )سیمینار ها، کنفرانس ها، ورکشاپ ها، سمپوز -2.2

 بین المللی روی مسائل مختلف، کاربرد تکنالوژی و روش جدید تدریس.

بازنگری و معاصر سازی کریکولم درسی دوره لیسانس و ماستری دیپارتمنت، دعوت اساتید مجرب و اختصاصی در  -3.2

 کریکولم سازی پوهنتون از کشور های پیشرفته.

جدید نظر کلی در مفردات درسی دیپارتمنت مطابق اسناد تقنینی نافذه، تطبیق معیار های ملی و بین المللی در ت -4.2

کمیت و کیفیت آن، ارزیابی، بررسی و نظارت بر تطبیق مفردات درسی مضامین از طرف مراجع صاحب صلاحیت و استفاده از 

 حل مسائل، تجارب لابراتواری و سایر مواد درسی. ماخذ معتبر و جدید در تهیه لکچر نوت ها، سیمینار ها،

تربیه و بلند بردن سطح آگاهی مسلکی لابرانت ها، تکنیسین ها و غیره برای استفاده موثر و مناسب از تجهیزات  -5.2

 لابراتواری.

 دیتابیس دیپارتمنت تهیه و به شکل متداوم تکمیل گردد. -2.2

 ی پوهنتون پولی تخنیک کابل در مورد دیپارتمنت تکنالوژی مواد غذایی.همکاری جهت تکمیل ویب سایت معیار -2-7

اعاده سیستم مجازات و مکافات در مطابقت با مواد قانون تحصیلات عالی، مقرره ها، لوایح و سایر اسناد تعقیبی  -2-8

 جمهوری اسلامی افغانستان.

 و تدویر کورس های ارتقای ظرفیت برای آنها. تدویر مجالس فارغ التحصیلان سالانه در رخصتی های زمستانی -2-2

 متفرقه بخاطر عدم پیش بینی بعضی مسایل مبرم. -2-11

 برنامه سوم

یکی از مسایل مبرم در پلان استراتیژیک همانا بخش تطبیق پان است که باید از طریق نظلرت خوب این کار توسط 

متداوم در زمینه برای زیر دستان و مقامات ذیربط یکی از راه  مسولین و استادان صورت گیرد. تهیه گزارش های زنجیره ای و

 کار ها محسوب می گردد. بنابرین برنامه های فرعی ذیل بخاطر تحقق یافتن به مواد این استراتیژیک پلان پیشنهاد می گردد.

کیفی ارایه خدمات . استقلال اکادمیک در امور تدریس، تحقیق و بخصوص اجرای پروژه های علمی باعث رشد کمی و 1-3

 شده، بناً تقویم اکادمیک از طرف شورای علمی تائید و بدون مداخله سایر ارگان ها تطبیق گردد.



 

.  بودجه عادی وانکشافی دیپارتمنت ها مطابق پلان ستراتیژیکی آنها سالانه از طرف هیئت رهبری پوهنتون مالبه و به 2-3

 ساس آن بودجه سالانه پوهنتون ترتیب گردد.

پارتمنت ها مطابق پلان ستراتیژیکی سالانه از طرف هیت رهبری پوهنتون مطالبه و به اداری و تشکیلاتی دی. ساختار 3-3

 اساس آن بودجه سالانه پوهنتون ترتیب گردد.

 . حساب دهی سالانه از تطبیق مواد پلان ستراتیژیک دیپارتمنت در محضر مجلس استادان ارایه گردد.4-3

 ط داخلی و خارجی سالانه از چگونگی رشد کمی و کیفی خدمات دیپارتمنت بعمل آید.. تحلیل محی5-3

. مجلس دیپارتمنت در اخیر هر ربع از چگونگی تطبیق پلان ستراتیژیک دیپارتمنت نظارت بعمل آورد و گزارش آن رسما 2-3

 به مقامات ذیصلاح گسیل گردد.

رات و تعدیلات پلان ستراتیژیک با جمع آوری نظریات و شناخت اولویت . مجلس استادان دیپارتمنت در مورد ایجاد تغیی7-3

 ها پیشنهادات خاص را به مقام رهبری پوهنتون پولی تخنیک کابل ارایه نماید.

 .ایجاد پروگرام ماستری در سطح دیپارتمنت

 .مواد غذاییی علمی دیپارتمنت انجنیری برنامه ها

دیپارتمنت انجنیری صنایع مواد غیر عضوی با رعایت اصل مواد ستراتیژی وزارت تحصیلات عالی ، پوهنتون پولی 

فعالیت های آینده خویش را با درنظر داشت دیدگاه ، رسالت ، ارزش ها ،  انجنیری صنایع کیمیاویتخنیک کابل وپوهنحی 

داف این ستراتیژی پلان تدوین وتطبیق آنرا برمبنای منابع بشری نقاط ضعف ، نقاط قوت ، فرصت های موجود ، تهدیدات واه

 د نمود.نعملی خواه داشته دست امکانات و

 برنامه های پلان ستراتیژیک
 برنامه های علمی و تحقیقی. -1

 برنامه های عواید زا و کسب عواید. -2

 برنامه های  تکنالوژیکی و استفاده از تکنالوژی. -3

 ین المللی.تامین ارتباطات ب -4

 سهم گیری در توسعه جامعه. -5

 
 گانه پلان ستراتیژیک دیپارتمنت 5دیاگرام برنامه های 

برناهه های 
کستیراتیژی

علمی و 
تحقیقی

کسب 
عواید

استفاده از 
تکنالوژی

سهم گیری 
در توسعه 

جامعه

تامین 
ارتباطات 
بین المللی



 

 برنامه ستراتیژیک اول: علمی و تحقیقی -
 ایجاد رشته های جدید به سطح لیسانس و ماستری. -1

 (.SCLنهادینه ساختن شیوه تدریس محصل محوری ) -2

 تحقیقات.فعال ساختن هر چه بیشتر مرکز  -3

 تدویر فعال کنفرانس ها وسمینار های علمی به سطح ملی. -4

 به روز سازی مستمر کریکولم درسی. -5

 تلاش برای افزایش نسبت استاد بر محصل. -6

 کار مستمر بالای برنامه های تضمین کیفیت مربوط دیپارتمنت. -7

 ت.ارتقای سطح تحصیلات و تجارب مسلکی استادان و انجنیر لابران -8

 بلند بردن آثار تحقیقی ، ترجمه و تالیف استادان در سطح دیپارتمنت. -9

 تجهیز لابراتوار های مضامین تخصصی دیپارتمنت. -11

 تجدید نظر مواد درسی به شکل مستمر. -11

 ایجاد میکانیزم نظارت از تطبیق کریکولم درسی. -12

 سهم دادن محصل در بخش تحقیق تحت نظر استادان. -13

 نشر آثار علمی محصلان در مجلات داخلی. -14

 فعال ساختن هر چه بیشتر مرکز خدمات محصلان. -15

 سهم دادن محصلان در  امور پلان گذاری و اخذ مشوره ها در مورد اجراات. -16

 تدویر محافل علمی محصلان به سطح ملی. -17

 فعال ساختن بیشتر کمیته های محصلان. -18

 بهتر به محصلان قشر اناث.مساعد ساختن فضای  -19

 ایجاد احصایه برای فارغان و ثبت محل کار آنها. -21

 برنامه ستراتیژیک دوم: کسب عواید.

 ایجاد کمیته کسب عواید برای دیپارتمنت. -1

 تماس مستمر با ادارات سکتوری در زمینه عرضه خدمات. -2

 خدمات.شناسائی بیشتر دیپارتمنت  به ادارات زیربط برای عرضه  -3

 جلب کمک های ادارات تمویل کننده )ایجاد کمیته جمع آوری کمک ها( -4

 اشتراک وسیع در پروژه های تحقیقی در آمد زا. -5

 ایجاد برنامه های مسلکی مشترک با ادارات سکتوری. -6

 ایجاد برنامه های تحصیلی در آمد زا )بخش شبانه لیسانس و ماستری( -7

 بخاطر سهیم ساختن محصلان در سروی های مسلکی عواید زا. تماس با موسسات سکتوری -8

 تدویر نمایش گاه ها به همکاری محصلان. -9

 برنامه ستراتیژیک سوم )استفاده از تکنالوژی(
 .(HELMS)نهادینه ساختن سایت درسی غیر حضوری  -1

 تدویر دروس از راه دور. -2

 ( به سطح دیپارتمنت.کمک برای ایجاد رسانه های )فیس بوک ، وتسپ گروپ -3

 بلند بردن ظرفیت تکنالوژی معلوماتی کارمند تخنیکی دیپارتمنت. -4

 برنامه ستراتیژیک چهارم )تامین ارتباطات بین المللی(
 توسعه برنامه های مشترک فوق لیسانس به همکاری پوهنتون های خارجی. -1

 ر.افزایش همکاری های اکادمیک با ارگان های زیربط داخلی کشو -2



 

 ایجاد روابط جهت اعزام محصلان برای پرکتیک های تولیدی و تعلیمی به مراجع زیربط. -3

 برنامه ستراتیژیک پنجم )سهم گیری در توسعه جامعه(
 توسعه بیشتر ارتباطات با ادارات سکتوری جهت حل مشکلات جامعه. -1

 انعکاس توسعه جامعه و حل مشکلات آن در آثار علمی استادان. -2

 تامین ارتباطات با گروپ ها وسازمان های توسعه جامعه. -3

 بازنگری کریکولم با رعایت توسعه جامعه. -4

 حل مشکلات جامعه توسط تیزس های دوره ماستری ولیسانس. -5

 .توسعه وسهم گیری محصلان در سروی های مسلکی -7

 ششم )ساحه تحقیق(برنامه ستراتیژیک 

 ساحات تحقیقاتی مهم -
  غذایی ، کیمیاوی و محیط زیستانجنیری مواد  -1

  مصئونیت مواد غذایی ، تحلیل ترکیبی مواد غذایی ، نگهدارنده ها و کیفیت  مواد غذایی -2

 مایکروبیولوژی مواد غذایی ، مصئونیت انجنیری مواد غذایی ، بسته بندی و علاوه گی های مواد غذایی

 کادر علمی - 
 (Shamsulhaq.haidari@kpu.edu.afنیک کابل، ) شمس الحق حیدی، پوهنیار، پوهنتون پولی تخ -1
 (A.noori@kpu.edu.af) عبدالوسیم نوری، پوهندوی، پوهنتون پولی تخنیک کابل، -2
 ( s.san@kpu.edu.af) ثناءالله ثناء، پوهنمل، پوهنتون پولی تخنیک کابل، -3

 

 .مواد غذایینظام تحصیلی دیپارتمنت انجنیری 

یک نظام اسلامی با ارزش های مادی و معنوی بوده که اساس و  مواد غذاییدیپارتمنت انجنیری نظام تحصیلی 

 تهداب این دیپارتمنت را بر ملا می سازد.

استادان  ،یک نظام اکادمیک بوده که در راس آن آمر دیپارتمنت انجنیری مواد غذایی نظام تحصیلی دیپارتمنت انجنیری 

. کریکولم درسی این دیپارتمنت در این اواخر توسط ریاست نصاب تحصیلی تائید و قرار داردو انجنیر لابرانت دیپارتمنت 

 مبدل شد، کریکولم درسی این دیپارتمنت درانجنیری مواد غذایی به انجنیری غذایی نام این دیپارتمنت از تکنالوژی مواد 

واد کریکولم مذکور طبق لایحه سمستر ترتیب شده که سمستر اخیر آن سمستر دفاع پروژه دیپلوم می باشد تمام م 8

ترتیب گردیده و برمبنای قانون و لوایح وزارت محترم تحصیلات قابل تطبیق  عالی سیستم کریدت وزارت محترم تحصیلات

 .می باشد

و تخصصی باید  شمول کریدت را در مضامین پوهنتون (156)سمستر به تعداد  8محصلان این رشته در جریان 

 تکمیل کننند.

  



 

 تحصیلات عالیوزارت 

 ( پولی تخنیک کابلپوهنتون ) 

 پوهنحی ) انجنیری صنایع کیمیاوی (

 دیپارتمنت ) انجنیری غذایی (

 ( با فیصدی مجموع کریدت ها 1جدول مشخصات مضامین سمستر ) 

شماره
 مضمون 

 کود

ن
ضمو

ی م
کتگور

 

 ساعات درسی

ت ها
تعداد کرید

 

ت
ملاحظا

 

 انگلیسی پشتو دری

چر
لک

سمینار و  

ی
عمل

لابراتوار 
جموع 

م
 

1 
ثقافت 

 8اسلامی 

اسلامی 

 8ثقافت 
Islamic 

Studies 1 

CO-IS-

0101 

پوهنتون 

 شمول
8 8 0 1 8  

2 
تاریخ معاصر 

 افغانستان

د 

افغانستان 

معاصر 

 تاریخ

Contemporar

y History of 

Afghanistan 

WA-FI-

0102 

پوهنتون 

 شمول
1 0 0 1 1  

3 
زبان خارجی 

8 

بهرنی ژبه 
8 

Foreign 

Language 1 

EL-FO-

0103 

پوهنتون 

 شمول
0 2 0 2 1  

 Computer کمپیوتر کمپیوتر 4
CO-CO-

0108 

پوهنتون 

 شمول
0 2 0 2 1  

5 
ریاضی 

 8انجنیری 

انجنیری 

 ریاضی

Engineering 

Mathematics 

1 

EL-HI-

0105 
  1 5 0 8 3 اساسی

6 
کیمیای 

 عمومی

عمومی 

 کیمیا
General 

Chemistry 

ICE-GE-

0106 
  4 5 0 2 3 اساسی

7 
رسم 

 تخنیکی

تخنیکی 

 رسمونه
Graphics 

CO-DE-

0107 
  3 4 0 2 2 اساسی

 Electiveٍ  یانتخاب انتخابی 8
GE-PH-

0116 
  1 2 0 2 0 انتخابی

11   مجموع  14 0 52  81   

 

مضمون  شماره  (%فیصدی ) کریدت نوع مضمون شماره

 انتخابی

تعداد  کود

 کریدت

 تریبت بدنی 1  88 6 پوهنتون شمول 1
GE-PH-

0116 

8 

اساسات  2  68 88 اساسی 2

 مدیریت

WA-FI-

0117 

8 

    3  1 1 تخصصی 3

نام و امضای آمر   6 8 انتخابی 4

 دیپارتمنت

 

  100 18 مجموعه

 



 

 وزارت تحصیلات عالی

 (پولی تخنیک کابلپوهنتون )

 پوهنحی ) انجنیری صنایع کیمیاوی (

 دیپارتمنت ) انجنیری غذایی (

 ( با فیصدی مجموع کریدت ها 2جدول مشخصات مضامین سمستر ) 

شماره
 

 مضمون

 کود

ضمون
ی م

کتگور
 

ت ها ساعات درسی
تعداد کرید

 

ت
ملاحظا

 

 انگلیسی پشتو دری

لکچر
سمینار و  

ی
عمل

لابراتوار 
مجموع 
 

1 
ثقافت 

 8اسلامی 

اسلامی 

 8ثقافت 
Islamic 

Studies 2 

CO-

IS-

0201 

پوهنتون 

 شمول
1 0 0 1 1  

2 
زبان خارجی 

8 
 Foreign 8بهرنی ژبه 

Language 2 

EL-

FO-

0203 

پوهنتون 

 شمول
0 2 0 2 1  

3 
حفاظت 

محیط 

 زیست

چاپیریال 

 ساتنه
Environment

al Science 

WA-

WA-

0215 

پوهنتون 

 شمول
1 0 0 1 1  

4 
ریاضی 

 8انجنیری 

انجنیری 

 8ریاضی 

Engineering 

Mathematics 

2 

EL-

HI-

205 

  8 1 0 2 8 اساسی

5 
هندسه 

 ترسیمی

ترسیمی 

 هندسه
Descriptive 

Geometry 

0CO-

DE-

210 

  2 3 0 2 1 اساسی

6 
کیمیای 

 غیرعضوی

غیرعضوی 

 کیمیا
Inorganic 

Chemistry 

ICE-

IO-

0206 

  3 4 2 0 2 تخصصی

7 
فزیک 

 8انجنیری 

انجنیری 

 8فزیک 
Engineering 

Physics 1 

EL-

PH-

0204 

  8 8 0 2 8 اساسی

 Biology بیولوژی بیولوژی 8

ICE-

FE-

0234 

  3 4 2 0 2 تخصصی

31     مجموع   8 4 52  91   

 

 کریدت نوع مضمون شماره
فیصدی 

(%) 
 شماره 

مضمون 

 انتخابی
 کود

تعداد 

 کریدت

    1  88 6 پوهنتون شمول 1

    2  81 1 اساسی 2

    3  88 6 تخصصی 3

نام و امضای آمر   0 0 انتخابی 1

 دیپارتمنت
 

  100 19 مجموعه



1 
 

 وزارت تحصیلات عالی

 (پولی تخنیک کابلپوهنتون )

 کیمیاوی (پوهنحی ) انجنیری صنایع 

 دیپارتمنت ) انجنیری غذایی (

 ( با فیصدی مجموع کریدت ها 3جدول مشخصات مضامین سمستر ) 
شماره

 

 مضمون

 کود

ضمون
ی م

کتگور
 

ت ها ساعات درسی
تعداد کرید

 

ت
ملاحظا

 

 انگلیسی پشتو دری

لکچر
سمینار و  

ی
عمل

لابراتوار 
مجموع 
 

1 
ثقافت 

 8اسلامی 

اسلامی 

 8ثقافت 
Islamic 

Studies 3 

CO-

IS-

0301 

پوهنتون 

 شمول
1 0 0 1 1  

2 
زبان خارجی 

8 
 Foreign 8بهرنی ژبه 

Language 3 

EL-

FO-

0303 

پوهنتون 

 شمول
0 2 0 2 1  

3 
فزیک 

 8انجنیری 

انجنیری 

 8فزیک 
Engineering 

Physics 2 

EL-

PH-

0304 

  8 8 0 2 8 اساسی

4 
کیمیای 

 8 عضوی

 عضوی کیمیا
8 

Organic 

Chemistry 1 

ICE-

OR-

0313 

  3 4 2 0 2 تخصصی

5 
کیمیای 

فزیکی و 

 8کلوییدی 

فزیکی او 

کلوییدی 

 8کیمیا 

Physical & 

Colloidal 

Chemistry 1 

ICE-

GE-

0318 

  2 3 0 2 1 تخصصی

6 
کیمیای 

 8تحلیلی 

تحلیلی 

 8کیمیا 
Analytical 

Chemistry 1 

ICE-

GE-

0312 

  8 8 2 0 8 تخصصی

7 
میخانیک 

 نظری

نظری 

 8میخانیک 
Theoretical 

Mechanics 1 

EL-

TH-

0311 

  2 3 0 2 1 اساسی

8 
ریاضی 

 محاسبوی

محاسبوی 

 ریاضی
Computationa

l Mathematics 

EL-

HI-

0305 

  8 8 0 2 8 اساسی

9 
میکروبیولوژ

 ی

میکروبیولوژ

 ی
Microbiology 

ICE-

FE-

0335 

  3 4 2 0 2 تخصصی

  21 29 6 10 13     مجموع 

 

 کریدت نوع مضمون شماره
فیصدی 

(%) 
 شماره 

مضمون 

 انتخابی
 کود

تعداد 

 کریدت

    1  81 5 پوهنتون شمول 1

    2  81 6 اساسی 2

    3  11 81 تخصصی 3

نام و امضای آمر   1 1 انتخابی 4

 دیپارتمنت
 

  100 21 مجموعه

 

 

 



2 
 

 وزارت تحصیلات عالی

 ( پولی تخنیک کابلپوهنتون )

 ) انجنیری صنایع کیمیاوی (پوهنحی 

 دیپارتمنت ) انجنیری غذایی (

 ( با فیصدی مجموع کریدت ها 4جدول مشخصات مضامین سمستر ) 

شماره
 

 مضمون

 کود

ضمون
ی م

کتگور
 

ت ها ساعات درسی
تعداد کرید

 

ت
ملاحظا

 

 انگلیسی پشتو دری

لکچر
سمینار و  

ی
عمل

لابراتوار 
مجموع 
 

 1ثقافت اسلامی  1
اسلامی 

 1ثقافت 
Islamic 

Studies 4 

CO-IS-

0401 

پوهنتون 

 شمول
8 0 0 8 8  

 Foreign 1بهرنی ژبه  1زبان خارجی  2

Language 4 

EL-FO-

0403 

پوهنتون 

 شمول
0 2 0 2 1  

3 
  کیمیای عضوی

8 

عضوی 

 8 کیمیا

Organic 

Chemistry 

2 

ICE-OR-

0313 
  3 4 0 2 2 تخصصی

4 
کیمیای فزیکی و 

 8کلوییدی 

او  فزیکی

کلوییدی 

 8کیمیا 

Physical & 

Colloidal 

Chemistry 

2 

ICE-GE-

0418 
  2 3 0 2 1 تخصصی

5 
کیمیای تحلیلی 

8 

تحلیلی 

 8کیمیا 

Analytical 

Chemistry 

2 

ICE-GE-

0412 
  8 8 2 0 8 تخصصی

6 
میخانیک 

 تطبیقی

تطبیقی 

 میخانیک
Applied 

Mechanics 

EL-TH-

0411 
  2 3 0 2 1 اساسی

7 
بیلانس مادی و 

 انرژی

 مادی او

انرژی 

 بیلانس

Material & 

Energy 

Balance 

ICE-CH-

0436 
  8 1 0 8 2 تخصصی

8 
ترمودینامیک 

 تخنیکی

تخنیکی 

ترمودینامی

 ک

Technical 

Thermodyn

amics 

ICE-CH-

0414 
  3 4 0 2 2 اساسی

 انجنیری برق 9
د برشنا 

 انجنیری

Electrical 

Engineerin

g 

EL-EL-

0420 
  2 3 0 2 1 اساسی

  21 29 2 14 13     مجموع 

 

فیصدی  کریدت نوع مضمون شماره

(%) 

مضمون  شماره 

 انتخابی

تعداد  کود

 کریدت

    1  19 1 پوهنتون شمول 1

    2  33 1 اساسی 2

    3  48 10 تخصصی 3

نام و امضای آمر   1 1 انتخابی 4

 دیپارتمنت

 

  100 21 مجموعه

 

  



3 
 

 

 تحصیلات عالیوزارت 

 پوهنتون ) کلستر (

 پوهنحی ) انجنیری صنایع کیمیاوی (

 دیپارتمنت ) انجنیری غذایی (

 ( با فیصدی مجموع کریدت ها 5جدول مشخصات مضامین سمستر ) 

شماره
 

 مضمون

 کود

ن
ضمو

ی م
کتگور

ت ها ساعات درسی 
تعداد کرید

 

ت
ملاحظا

 

 انگلیسی پشتو دری

لکچر
 

ی
سمینار و عمل

 

لابراتوار
جموع 

م
 

1 
ثقافت اسلامی 

5 

اسلامی ثقافت 
5 

Islamic 

Studies 5 

CO-

IS-

0501 

پوهنتون 

 شمول
1 0 0 1 1  

 Foreign 5بهرنی ژبه  5زبان خارجی  2

Language 5 

EL-

FO-

0503 

پوهنتون 

 شمول
0 2 0 2 1  

 Biochemistry بیوشیمی بیوشیمی 3

ICE-

FE-

0537 

  8 8 0 1 2 تخصصی

4 
انجنیری 

 عمومی غذایی

د غذایی توکو 

عمومی 

 انجنیری

General Food 

Engineering 

ICE-

FE-

0538 

  3 4 0 2 2 تخصصی

5 

عملیات 

میخانیکی و 

هایدرومیخانی

 کی

میخانیکی او 

هایدرومیخانی

 کی عملیات

Mechanical 

& Hydro-

mechanical 

Operations 

ICE-

CH-

0519 

  4 5 2 0 3 تخصصی

Biotechnolog بیوتکنالوژی بیوتکنالوژی 6

y 

ICE-

FE-

0542 

  2 2 0 0 2 تخصصی

 کیمیای غذایی 7
د غذایی توکو 

 کیمیا
Food 

Chemistry 

ICE-

FE-

0543 

  2 3 0 2 1 تخصصی

 Internship 1 8پرکتیک  8پرکتیک  8

ICE-

FE-

0540 

  2 4 0 4 0 تخصصی

  20 26 2 10 14     مجموع 

 

 شماره
نوع 

 مضمون
 کریدت

فیصدی 

(%) 
 شماره 

مضمون 

 انتخابی
 کود

تعداد 

 کریدت

1 
پوهنتون 

 شمول
5 25  1    

    2  1 1 اساسی 2

    3  75 15 تخصصی 3

نام و امضای آمر   1 1 انتخابی 4

 دیپارتمنت
 

  100 20 مجموعه

 



4 
 

 وزارت تحصیلات عالی

 ( پولی تخنیک کابلپوهنتون )

 پوهنحی ) انجنیری صنایع کیمیاوی (

 دیپارتمنت ) انجنیری غذایی (

 ( با فیصدی مجموع کریدت ها 6جدول مشخصات مضامین سمستر ) 
شماره

 

 مضمون

 کود

ضمون
ی م

کتگور
 

ت ها ساعات درسی
تعداد کرید

 

ت
ملاحظا

 

 انگلیسی پشتو دری

لکچر
سمینار و  

ی
عمل

لابراتوار 
مجموع 
 

1 
ثقافت 

 6اسلامی 

اسلامی 

 6ثقافت 
Islamic 

Studies 6 

CO-

IS-

0601 

پوهنتون 

 شمول
8 0 0 8 8  

2 
زبان 

 6خارجی 
 Foreign 6بهرنی ژبه 

Language 6 

EL-

FO-

0603 

پوهنتون 

 شمول
0 2 0 2 1  

3 
اقتصاد 

 انجنیری

انجنیری 

 اقتصاد
Engineering 

Economics 

WA-

FI-

0623 

  8 8 0 2 8 تخصصی

4 
انجنیری 

 غذایی

غذایی د 

توکو 

 انجنیری

Food 

Engineering 

ICE-

FE-

0641 

  3 4 0 2 2 تخصصی

5 
عملیات 

 کتله انتقال

 د کتلی د

 انتقال

 عملیات

Mass Transfer 

Operations 

ICE-

CH-

0629 

  3 4 2 0 2 تخصصی

6 
انجنیری 

 بیوریاکتورها

د 

بیوریاکتورونو 

 انجنیری

Bioreactors 

Engineering 

ICE-

FE-

0644 

  3 4 0 2 2 تخصصی

7 

اتوماتیزه 

ساختن 

عملیات 

 8تولیدی 

د تولیدی 

عملیاتو 

اتوماتیزه 

 8کول 

Automation of 

Producing 

Operations 1 

ICE-

CH-

0622 

  2 3 0 2 1 تخصصی

8 

انجنیری 

محیط 

 زیست

د چاپیریال 

 انجنیری
Environmental 

Engineering 

ICE-

FE-

0621 

  3 4 2 0 2 تخصصی

  19 26 4 10 12     مجموع 

 

 شماره
نوع 

 مضمون
 کریدت

فیصدی 

(%) 
 شماره 

مضمون 

 انتخابی
 کود

تعداد 

 کریدت

1 
پوهنتون 

 شمول
8 86  1    

    2  1 1 اساسی 2

    3  11 86 تخصصی 3

نام و امضای آمر   1 1 انتخابی 4

 دیپارتمنت
 

  100 19 مجموعه

 

  

 کریکولم انجنیری غذایی – (1ضمیمه شماره )



5 
 

 

 وزارت تحصیلات عالی

 ( پولی تخنیک کابلپوهنتون )

 پوهنحی ) انجنیری صنایع کیمیاوی (

 دیپارتمنت ) انجنیری غذایی (

 ( با فیصدی مجموع کریدت ها 7جدول مشخصات مضامین سمستر ) 

شماره
 

 مضمون

 کود

ضمون
ی م

کتگور
 

ت ها ساعات درسی
تعداد کرید

 

ت
ملاحظا

 

 انگلیسی پشتو دری

لکچر
سمینار و  

ی
عمل

لابراتوار 
مجموع 
 

1 
ثقافت اسلامی 

1 

اسلامی ثقافت 
1 

Islamic 

Studies 7 

CO-

IS-

0701 

پوهنتون 

 شمول
8 0 0 8 8  

2 

اتوماتیزه 

ساختن 

عملیات 

 8تولیدی 

د تولیدی 

عملیاتو 

اتوماتیزه کول 
8 

Automation 

of Producing 

Operations 2 

ICE-

CH-

0722 

  2 3 0 2 1 تخصصی

 انجنیری انرژی 3
د انرژی 

 انجنیری
Energy 

Engineering 

ICE-

FE-

0745 

  3 4 0 2 2 تخصصی

4 
 انتقالعملیات 

 حرارت

د حرارت د 

 عملیاتانتقال 

Heat 

Transfer 

Operations 

ICE-

CH-

0730 

  3 4 2 0 2 تخصصی

5 
مصئونیت 

 انجنیری

د انجنیری 

 چارو بیخطری
Safety 

Engineering 

ICE-

CH-

0724 

  3 4 0 2 2 تخصصی

6 
تحلیل مواد 

 غذایی

د غذایی موادو 

 ارزونه
Food 

Analysis 

ICE-

FE-

0746 

  3 4 2 0 2 تخصصی

7 
انجنیری 

 بیوسپریشن

د بیوسپریشن 

 انجنیری

Bio-

separation 

Engineering 

ICE-

FE-

0747 

  2 3 0 2 1 تخصصی

8 
پروپوزل 

 نویسی

علمی خیرنیز 

 بنستونه

Research 

Method 

Principles 

ICE-

FE-

0748 

  8 8 0 2 1 تخصصی

  19 26 4 10 12     مجموع 

 

نوع  شماره

 مضمون

فیصدی  کریدت

(%) 

مضمون  شماره 

 انتخابی

تعداد  کود

 کریدت
پوهنتون  1

 شمول

8 88  1    

    2  1 1 اساسی 2

    3  13 81 تخصصی 3

نام و امضای آمر   1 1 انتخابی 4

 دیپارتمنت

 

  100 19 مجموعه
 

  



6 
 

 

 وزارت تحصیلات عالی

 ( کابلپولی تخنیک پوهنتون )

 پوهنحی ) انجنیری صنایع کیمیاوی (

 دیپارتمنت ) انجنیری غذایی (

 ( با فیصدی مجموع کریدت ها 8جدول مشخصات مضامین سمستر ) 

شماره
 

 مضمون

 کود

ن
ضمو

ی م
کتگور

 

ت ها ساعات درسی
تعداد کرید

 

ت
ملاحظا

 

 انگلیسی پشتو دری

لکچر
سمینار و  

ی
عمل

لابراتوار 
جموع 

م
 

1 
ثقافت 

 1اسلامی 

اسلامی 

 1ثقافت 
Islamic 

Studies 1 

CO-IS-

0801 

پوهنتون 

 شمول
8 0 0 8 8  

2 
پرکتیک 

8 

پرکتیک 
8 

Internshi

p 2 

ICE-

FE-

0849 

  5     تخصصی

3 
پروژه 

 دیپلوم

د 

دیپلوم 

 پروژه

Diploma 

Project 

ICE-

FE-

0850 

پروژه 

 دیپلوم
    88  

  19        مجموع 

 

فیصدی  کریدت مضموننوع  شماره

(%) 

مضمون  شماره 

 انتخابی

تعداد  کود

 کریدت

    1  88 8 پوهنتون شمول 1

    2  68 88 پروژه دیپلوم 2

    3  1 1 اساسی 3

    4  86 5 تخصصی 4

نام و امضای آمر   100 19 مجموعه

 دیپارتمنت

 

 

 

  



7 
 

 وزارت تحصیلات عالی

 ( پولی تخنیک کابلپوهنتون )

 پوهنحی ) انجنیری صنایع کیمیاوی (

 دیپارتمنت ) انجنیری غذایی (

 

 جدول مشخصات کریدت و انواع مختلف مضامین تمام سمستر ها با فیصدی آنها

شماره
 

نوع 

 مضمون
 کریدت

فیصدی 

(%) 

فیصدی 
مطابق 

لایحه 
(%) 

 مضامین شماره 
تعداد 

 کریدت

ی )
صد

فی
%)

 

1 

پوهنتون 
شمول و 
 انتخابی

43 22 12  1 
مجموع 
 مضامین

156 011 

 21 40 اساسی 2  30> 21 40 اساسی 2

 01 79 تخصصی 3  50< 01 79 تخصصی 3

4 
پروژه 
 دیپلوم

نام و امضای آمر   8 8 02

 دیپارتمنت
 

   100 156 مجموعه
 

 یمـحتـو یمـعـرفـ

مرحله تحصیلی انجنیری غذایی در نظام  ،دوره لیسانس رشته انجنیری غذایی :مدت دوره تحصیل .أ

 تحصیلات عالی افغانستان می باشد که به طور عادی چهار سال تحصیلی را در بر می گیرد.

لم مجموع تعداد کریدت ها در کتگوری های چهار گانه ودر  این کریک کریدت ها و کود نمبر مضامین: .ب

 کریدت تثبیت گردید.  815 فوق

حد اقل » :سیستم کریدت مؤسسات تحصیلات عالی لایحه دوم  ماده  :مضامین درسی و کتگوری ها .ج

کریدت و حد اکثر آن مربوط به طول دوره تحصیلی رشته مربوطه بوده و  886کریدت ها در دوره لیسانس 

 « کریدت در یک سمستر تجاوز نمی نماید. 88از 

مضامین دوره لیسانس به مضامین » ماده سوم لایحه مذکور سیستم کریدت مؤسسات تحصیلات عالی:      

فیصد،  81اکثر  اساسی، تخصصی، اختیاری و پوهنتون شمول تقسیم می شوند. مضامین اساسی باید حد

فیصد،  88فیصد و مضامین اختیاری به شمول مضامین پوهنتون شمول  51مضامین تخصصی حد اقل 

فیصد مضامین دوره لیسانس را احتوا  ۸م مونوگراف، سیمینار، ستاژ، امتحان دولتی و تکمیل پروژه دیپلو

نمره محاسبه می شود. فیصدی مضامین مذکور در پلان تعلیمی )ضمیمه   811می نمایند و نمرات آن از 

 «( گنجانیده شده است.81شماره 

به اساس مواد فوق و مبتنی بر توافق های به عمل آمده در کلسترهای هفت گانه رشته انجنیری به   

مضامین شامل در نصاب درسی به اساس ایجابات تخصصی رشته و الزامات سیستم کریدت  انجنیری غذاییخصوص 

 قرار ذیل تقسیم گردید:

     :فیصد مجموع کریدت های این رشته را  85کریدت که  86در این کریکولم  اٌعومجم مضامین اساسی

 تشکیل میدهد به این کتگوری اختصاص داده شده است؛
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     فیصد مجموع کریدت های این رشته را  55کریدت که  11در این کریکولم  مجموعاٌ تخصصی: مضامین

 تشکیل میدهد به این کتگوری اختصاص داده شده است؛ 

      :فیصد مجموع کریدت  88کریدت که  81در این کریکولم  مجموعاٌ مضامین اختیاری و پوهنتون شمول

 های این رشته را تشکیل میدهد به این کتگوری اختصاص داده شده است،

فیصد مجموع کریدت های این  1کریدت که  88در این کریکولم  مضامین کار عملی و تیزیس لیسانس؛ مجموعاٌ    

 سترشته را تشکیل میدهد به کتگوری اختصاص داده شده ا

فیصد مجموع کریدت ها به تیزیس لیسانس،  1مجموعا در این نصاب موجودیت تیزیس لیسانس:  .د

          است. اختصاص داده شده

در پروسه بازنگری نصاب تحصیلی افزایش قابل توجه در فعالیت هـای عملـی تناسب کار عملی و نظری:  .ه

از جمله در تعداد زیاد از مضامین اساسـی و تخصصـی برنامـه درسـی بـه نحـوه ترتیـب  همیان آمده محصیلین ب

گردیده است که شامل هر دو بخش عملی و نظری باشد. همچنان مضامین مستقل در جهت افزایش مهارت های 

   .شامل نصاب گردید محصلانعملی 

 ه است:تدریس به روش های متفاوت ذیل پیش بینی شدروش های آموزش و تدریس:  .و

 ارائه لکچر و شرح درس جدید و مباحث نظری؛ 

  ؛محصلانبحث و گفتگو و به مناقشه گذاشتن موضوعات درس بین 

 ؛محصلانطرفه بین استاد و  ارائه سوالات درون صنفی جهت مباحثه دو 

 تدریس متقابل و تدریس توسط خود محصل؛ 

 کارهای گروپی و ارائه آن، 

 در بعضی از ساعات درسی محصلانمینار توسط یارائه س، 

 اجرای کار های لابراتواری، 

 اجرای پروژه های صنفی، 

 اجرای کار های عملی در ساحه، 

 نیازمندی های مضمون و معیار های ارزیابی محصلان: .ز

 پالیسی حاضری

  .حضور منظم محصل در تمام جلسات درسی نظری و عملی حتمی است 

 غیر حاضری نموده می توانند.   %25با عذر معقول صرف تا  محصلان 

  غیر حاضری باعث محرومی از امتحان نهایی مضمون می گردد.  %25بیشتر از 

 قواعد کارخانگی

  نمره  محاسبه میگردد.  81از  محصلانکار های خانگی 

  .نمره کارخانگی محصل در جمع نمرات نهایی آن محاسبه میگردد 

  تحقیقی دیگران موجب محرومیت از نمره کارخانگی میشود. -سرقت ادبی و کاپی نمودن کارهای علمی 

   در صورت عدم تکمیل کارخانگی به دلایل معقول، محصل قبل از ختم معیاد معین، استاد را به جریان

 میگذارد. 

 

 پالیسی تاخیر کاری
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می  محصلان، در صورت تاخیر چانس دوم ندارد. محصلانکارهای خانگی و سایر مکلفیت های صنفی 

 در زمینه مشکل پیش آمده استاد مضمون را مطلع نموده تائیدی وی را حاصل نمایند.  توانند قبلاٌ

کریدت قرار ذیل صورت سیستم لایحه  83نحوه ارزیابی و صورت تقسیم نمرات مطابق به ماده  پالیسی نمره دهی: 

 می گیرد:

  )20ارزیابی و فعالیت صنفی )ارزیابی هفته وار، کار خانگی،  اشتراک در فعالیت های گروهی% 

  ،بازدید از ساحه، فعالیت های کلینیکی و تحقیقی( به صلاحیت استاد مضمون                                                            کار های عملی )لابراتوار    

 20                            امتحان وسط سمستر%  

  60امتحان نهایی سمستر                                      حد اکثر% 

----------------------------------------------------------------------------------   

                %100                                    مجموع

 مکلفیت های محصلانوجایب و 

 محصـلانما با هم کار خواهیم کرد تا دانش، مهارت ها و سلوک لازم در رابطه به مضـمون را ارتقـا دهـیم. 

باید در مشارکت نزدیک با هم کار کرده، به نظریات و خصوصیات فـردی یکـدیگر احتـرام قایـل شـده و بـه یکـدیگر 

مه محیط علمی است مراعات نموده و از انجام اعمالی که منجر فرصت مساوی بدهند. اخلاق و اصول رفتاری را که لاز

به اخلال پروسه تدریس گردد؛ اجتناب نمایند. با پایندی به وقت و با خلاقیت سهم فعال خویش را در پروسه آمـوزش 

 ایفا نماید.

ف لابارتوار های مایکروبیولوژی و انالیز مواد غذایی دیپارتمنت انجنیری مواد غذایی که از طر

کشور سلواکیا تجهیز گردیده است در لابراتوار مذکور آزمایشات زیادی صورت گرفته می تواند که 

درج کتاب های لابراتواری تحت عناوین )مبانی انالیز میکروبی و ترکیبی مواد غذایی، انالیز آب و 

 رهنمود لابراتواری میکروبیولوژی( می باشد.

 و آنالیز آب مواد غذایی مبانی انالیز میکروبی و ترکیبیتصاویر 
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 لابراتواری میکروبیولوژی تصاویر
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  انجنیری مواد غذایی تشکیلاتی دیپارتمنت چارت
 

 

 وزارت تحصیلات عالی

 پوهنتون پولی تخنیک کابل

انجنیری صنایع کیمیاوی پوهنحًی  

 دیپارتمنت انجنیری مواد غذایی

 

Ministry of Higher Education 

Kabul Polytechnic University 

Chemical Industrial Engineering Faculty  

Food Engineering Department 

 

 

پوهندوی دوکتور 

عبدالوسیم 

"نوری"  

 استاد

 پوهنمل ثناء الله

ءثنا  

 استاد 

 

بسخالې  بسخالې   بسخالې    

 پوهنیار شمس الحق

 حیدری

ځانګې آمرد   

 

یسمیع الله کریم  

 انجنیر لابرانت
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 دستاورد های مهم علمی )مقالات، پروژه ها، کنفرانس ها(

انجنیری صنایع کیمیاویپوهنحی  جدول آثار ومقالات علمی استادان دیپارتمنت انجنیری مواد غذایی  

ملاحظا
 ت

تدیپارتمن شهرت مقالات داخلی مقالات خارجی کتاب های ترجمه شده کتاب های تالیف شده  
 
 

 تاریخ شماره
 تعداد عناوین نشر

 تاریخ
 تعداد عناوین نشر

تاریخ 
 تعداد عناوین نشر

تاریخ 
یرتبه علم اسم تعداد عناوین نشر  

نیزس 
 ماستری

2212 

Design of a Batch 
Stirred Fermentor 

for Citric Acid 
Production 

1          

دوکتور 
عبدالوسیم 

 نوری
 پوهندوی

انجنیری 
مواد 
 غذایی

1 

    1331 
 IIانجنیری کیمیاوی 

ار محاسبات و رهنمای ک
 های لابراتواری

1       2 

رساله 
یتحقیق  

1331 

ال مقایسه ضریب انتق
دهی حرارت در 

 های نوعتعویض دهنده 
نل های پوشدار و ورقه 

ای در عملیه 
رپاستورایزیشن شی  

1          3 

          1331 

یسه تحقیق پیرامون مقا
ضریب انتقال دهی 
حرارت در تعویض 

دهنده های نوع نل های 
پوشدار و ورقه ای در 

ن عملیه پاستورایزیش
 شیر

1 1 

          1331 

موثریت خشک کن 
و  حفظ های آفتابی در

نگهداری محصولات 
 زراعتی

1 1 

          1331 
 مطالعه اثرات فعالیت

مواد  آبی در بسته بندی
 غذایی

1 6 

          1336 

لعه تحقیق پیرامون مطا
اسی تاثیر پارامتر های اس

بالای عملیه مخلوط 
ر هانمودن در بیوریکتو   

1 7 

       2217 An Energy 1    8 
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Independent Solar 
Drying System for 

Food Products Drying 

       2218 
Batch drying of sliced 

tomatoes at specific 
ambient conditions 

1    3 

       2213 
An active indirect solar 

system for food 
products drying 

1    12 

       2222 

Experimental Study 
and Mathematical 

Modeling of 
Convective Thin-Layer 
Drying of Apple Slices 

1    11 

       2221 

Effect of ambient 
parameters change on 

mint leaves solar 
drying 

1    12 

       2221 

Thin-layer 
mathematical 

modeling of apple 
slices drying, using 

open sun and cabinet 
solar drying methods 

1    13 

       2222 
Drying of Food Waste 

for Potential Use as 
Animal Feed 

1    11 

تیزس 
رادوکتو   

2222 

Indirect Solar 
Drying of 

Agricultural 
Products Under the 

Conditions of 
Upland 

Geographical 
Locations 

1          11 

       2223 

Optimization of 
exopolysaccharide 

produced by L. 
kefiranofaciens ZW3 

using response surface 
Methodology 

1    16 

https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=ULtthsIAAAAJ&citation_for_view=ULtthsIAAAAJ:Y0pCki6q_DkC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=ULtthsIAAAAJ&citation_for_view=ULtthsIAAAAJ:Y0pCki6q_DkC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=ULtthsIAAAAJ&citation_for_view=ULtthsIAAAAJ:Y0pCki6q_DkC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=ULtthsIAAAAJ&citation_for_view=ULtthsIAAAAJ:Y0pCki6q_DkC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=ULtthsIAAAAJ&citation_for_view=ULtthsIAAAAJ:Y0pCki6q_DkC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=ULtthsIAAAAJ&citation_for_view=ULtthsIAAAAJ:Y0pCki6q_DkC
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       2221 

Process conditions 
sensitive (PCS) thin-
layer mathematical 

model of hot air 
convective drying 

    17 

       2221 

Thermodynamic 
investigation of the 

vapor–liquid 
equilibrium for 

isobaric water + acetic 
acid + sodium acetate 
ternary system using 
modified UNIQUAC 

model 
 

    18 

          1123 

ک تحقیق پیرامون خش
کن های خورشیدی 

محصولات زراعتی و 
نقش آن در توسعه 

زراعت و رشد اقتصاد 
انروستائی افغانست  

1 13 

              
              

 

          1331 
مقایسه نمودن 
ی مشخصات شیرها

 مایع
1 

یر دیپلوم انجن
اءثناء الله ثن  

 پوهنمل
انجنیری 

مواد 
 غذایی

1 

          1331 
موارد تقلب در 

 شیرهای مایع
1 2 

تیزس 
 2213 ماستری

Effect of 
different gains 
on functional 

properties and 
baking quality 

of flat bread 

1          3 

       2213 
Energy 

Generation from 
1    1 

https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=ULtthsIAAAAJ&citation_for_view=ULtthsIAAAAJ:Tyk-4Ss8FVUC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=ULtthsIAAAAJ&citation_for_view=ULtthsIAAAAJ:Tyk-4Ss8FVUC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=ULtthsIAAAAJ&citation_for_view=ULtthsIAAAAJ:Tyk-4Ss8FVUC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=ULtthsIAAAAJ&citation_for_view=ULtthsIAAAAJ:Tyk-4Ss8FVUC
https://scholar.google.com/citations?view_op=view_citation&hl=en&user=ULtthsIAAAAJ&citation_for_view=ULtthsIAAAAJ:Tyk-4Ss8FVUC
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Municipal Solid 
Waste of Kabul  
City Creating 

Opportunity from 
Setback 

       

2221 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

HPLC Analysis 
and 

Determination of 
Saccharides in 

Selected Fruit and 
Vegetable Juice 

1    1 

       2221 

Application of 
proportional – 

Integral – 
Derivative (PID) 

Regulator for 
Regulation of 

Basic Parameters 
of Production 

Process 

1    6 

رساله 
علمی 

یتحقیق  
1121 

مقایسه نمودن 
ی مشخصات شیرها

 مایع
1          7 

             8 
 

  
تیزس ماستر 

          1 )انگلیسی(
احمد خالد 

 نایاب

پوهنمل 
دیپلوم 
 انجنیر

انجنیری 
مواد 
 غذایی

1 

       2222 
Transformation of 

Traditional 
Wastewater 

1    2 
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Treatment 
Methods into 

Advanced 
Oxidation 

Processes and the 
Role of Ozonation 

       2223 

Sorption isotherm 
modelling of 

chilgoza pine nuts 
(Pinus 

gerardiana) 

1    3 

 
            1   

انجنیری 
مواد 
 غذایی

1 
            1 

رومان 
 احمدی

پوهنیار 
دیپلوم 
 انجنیر

2 
تیزس 
 ماستری

تیزس ماستر  2213
 )انگلیسی(

1          3 

 

تیزس 
 1333 ماستری

ساخت و ارزیابی 
لو غشایی پلی اکری

 (PAN) نیتریل
 اصلاح شده با نانو

 ذرات جهت استفاده
در جداسازی مخلوط 

روغنی( -های آبی   

1          
بصیره 

 محمدی

پوهنیار 
دیپلوم 
 انجنیر

انجنیری 
مواد 
 غذایی

1 

 

تیزس 
 1122 ماستری

 په نیوی ساحو کی
د  ځخه لسرین ګد 

ه باره اخیستی پ ګتۍ
ځیړنهکی   

1        
شمس الحق 

 حیدری

پوهنیار 
دیپلوم 
 انجنیر

انجنیری 
مواد 
 غذایی

1 
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دیپارتمنت انجنیری مواد غذاییجدول کنفرانس های علمی استادان   پوهنحی انجنیری صنایع کیمیاوی 

 کنفرانس ها  ملاحظات
 

 دیپارتمنت شهرت
 
 

شما
 ره

 رتبه علمی اسم تعداد کنفرانس های ارایه شده عناوین کنفرانس ها تاریخ ارایه کنفرانس 
به سطح 
 1331 پوهنتون

ر تحقیق پیرامون مقایسه ضریب انتقال دهی حرارت د
ه تعویض دهنده های نوع نل های پوشدار و ورقه ای در عملی

 پاستورایزیشن شیر
1 

دوکتور 
یعبدالوسیم نور   

 پوهندوی

 انجنیری مواد
 غذایی

 
1 

به سطح 
 پوهنتون

موثریت خشک کن های آفتابی در حفظ و نگهداری  1331
 1 محصولات زراعتی

2 

به سطح 
یبسته بندی مواد غذای مطالعه اثرات فعالیت آبی در 1331 پوهنتون  1 

3 

به سطح 
الای عملیه تحقیق پیرامون مطالعه تاثیر پارامتر های اساسی ب 1336 پوهنتون

 1 مخلوط نمودن در بیوریکتور ها
1 

به سطح 
یبین الملل  

2217 NOORI, Abdul Wasim - ROYEN, 
Mohammad Jafar - HAYDARY, Juma. 
An energy independent solar drying 
system for food products drying. In 
Proceedings of the 5th International 

Conference on Chemical Technology 
(ICCT) : 10.-12.4.2017, Mikulov, Czech 

Republic. 1. vyd. Prague : Czech Society 
of Industrial Chemistry, 2017, S. 51-56. 

ISBN 978-80-86238-65-4. 

1 

1 

به سطح 
یبین الملل  

2217 ROYEN, Mohammad Jafar - NOORI, 
Abdul Wasim - HAYDARY, Juma. 
Batch drying of sliced tomatoes at 
specific ambient conditions. In 5. 

mezinárodní chemicko-technologická 
konference - ICCT [elektronický zdroj] : 

sborník abstrakt a plných textů, 10.-
12.4.2017, Mikulov, ČR = 5th 

International Conference on Chemical 
Technology – ICCT, Book of Abstracts, 

1 

6 
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Full Papers, 10. – 12. 4 2017, Mikulov. 
Praha : Česká společnost průmyslové 
chemie, 2017, USB kľúč, S. [1]. ISBN 

978-80-86238-62-3. 
به سطح 

یبین الملل  
2213 NOORI, Abdul Wasim - ROYEN, 

Mohammad Jafar - HAYDARY, Juma. 
Comparison of open sun drying and 
forced air solar drying for mint leaves. 
In Proceedings of the 46th 134  
International Conference of the Slovak 

Society of Chemical Engineering. 1. 
vyd. Bratislava : Slovak Society of 

Chemical Engineering, 2019, S. 54. ISBN 
978-80-8208-011-0. 

1 

7 

به سطح 
یبین الملل  

2213 ROYEN, Mohammad Jafar - NOORI, 
Abdul Wasim - HAYDARY, Juma. Fruit 

batch drying at specific ambient 
conditions. In Proceedings of the 46th 
International Conference of the Slovak 

Society of Chemical Engineering. 1. 
vyd. Bratislava : Slovak Society of 

Chemical Engineering, 2019, S. 57. ISBN 
978-80-8208-011-0. 

1 

8 

به سطح 
یبین الملل  

2222 NOORI, Abdul Wasim - ROYEN, 
Mohammad Jafar - HAYDARY, Juma. 
Thin-layer mathematical modeling of 

apple slices drying under the open sun 
and cabinet solar dryer. In AFG Solar 

One : International Virtual Conference. 
1. vyd. Bratislava : FCHPT STU, 2020, S. 

14-14. 

1 

3 

به سطح 
یبین الملل  

2222 NOORI, Abdul Wasim - ROYEN, 
Mohammad Jafar - HAYDARY, Juma. 

1 
12 
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Indirect solar drying of food and food 
waste under the conditions of upland 

geographical locations. In Proceedings 
48th International Conference of the 

Slovak Society of Chemical Engineering 
SSCHE 2022 and Membrane Conference 

PERMEA 2022. 1. vyd. Bratislava : 
Faculty of Chemical and Food 

Technology, 2022, S. 64-65. ISBN 978-80-
8208-070-7. 

به سطح 
یبین الملل  

2222 

ROYEN, Mohammad Jafar - NOORI, 
Abdul Wasim - HAYDARY, Juma. 

Optimization of Process Conditions of 
Drying Agricultural Products in Tray 
Batch Dryers at Upland Geographical 

Locations. In Proceedings 48th 
International Conference of the Slovak 

Society of Chemical Engineering SSCHE 
2022 and Membrane Conference 

PERMEA 2022. 1. vyd. Bratislava : 
Faculty of Chemical and Food 

Technology, 2022, S. 104-104. ISBN 978-
80-8208-070-7. 

1 

12 

به سطح 
ملی در 
اکادمی 

 علوم

1122 
 پیرامون خشک کن های خورشیدی محصولاتتحقیق 

تائی زراعتی و نقش آن در توسعه زراعت و رشد اقتصاد روس
 افغانستان

1 

13 
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فعالیت  های علمی و تحقیقات: -  
 : پروژه های تحقیقاتی در حال اجرا یا تکمیل  شده 1

 های پوشدار و ورقه ای در عملیه پاستورایزیشن شیر.تحقیق پیرامون مقایسه ضریب انتقال دهی حرارت در تعویض دهنده های نوع نل  -1
 نگهداری محصلات زراعتی.موثریت خشک کن های آفتابی در حفظ و  -2
 مطالعه اثرات فعالیت آبی در بسته بندی مواد غذایی. -3
 تحقیق پیرامون مطالعه تاثیر پارامتر های اساسی بالای عملیه مخلوط نمودن در بیوربکتور ها. -1
 های خورشیدی محصولات زراعتی و نقش آن در توسعه زراعت و رشد اقتصاد روستانی افغانستان.پیرامون خشک کن  -1
 مقایسه نمودن مشخصات شیر های مایع. -6
 موارد تقلب در شیر های مایع. -7

 :  ورکشاپ ها و کنفرانس های برگزارشده یا اشتراک در آنها 2

 :  نشرات علمی و مقالات مهم3

معلومات در مورد محصلان -  
 : آمار محصلین موجود )سالانه یا سمستری(1

 سمستر هفت سمستر پنج سمستر سه سمستر اول سمستر 
 تن 28 تن 21 تن 23 تن 13 تعداد محصلین

همکاری های علمی -  
 : همکاری ها یا تفاهم نامه های ملی و بین المللی دیپارتمنت 1

  : پروژه های مشترک با صنعت یا نهاد های بیرونی2

 


